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                      Ontbijten

Verwen ontbijt | € 19,50 per persoon 

• Een luxe assorti aan broodjes
• Croissantje en chocolade croissantje 
• Scones met lemoncurd
• Zoet en hartig beleg
• Glaasje yoghurt met granola 
• Gekookt eitje
• Boter
• Jus d’orange
• Fruitsalade
•	 Kannen	koffie	en	thee

Optioneel bij te bestellen:

Prosecco | € 5,50 
Prosecco luxe | € 8,-
Spek & ei | € 2,50

Mogelijk bij groepen vanaf 15 personen



        Koffietafels

 
 
Koffietafel zacht | € 16,50 per persoon
• 3 zachte belegde broodjes per persoon.
• 1 stukje huisgebakken vlaai 
•	 Koffie	en	thee

 
Koffietafel standaard | € 19,- per persoon
• 3 halve harde luxe belegde broodjes
• 1,5 stuk vlaai per persoon 
•	 Koffie	en	thee

Optioneel bij te bestellen: 

Waterarrangement | € 1,-
Kippenpasteitje | € 4,50
Fruitsalade | € 3,50
Huisgemaakte soep | € 4,50
0,5 stuk vlaai | € 2,25
Koude schotel | € 3,50
Groentequich | € 3,50
Kroket | € 3,50

Mogelijk bij groepen vanaf 20 personen



          Lunches

Lungolunch | € 13,50 per persoon
• Kopje huisgemaakte soep
• Snee huisgebakken brood gezond

Verwenlunch | € 26,50 per persoon
• Kopje huisgemaakte soep
• Verschillende sandwiches
• Verschillende warme hartige hapjes
• Kleine salade
• Scones met lemon curd en cream
• 3 huisgemaakte petit fourtjes

Limburgse lunch| € 18,50 per persoon                    
• Oma soep
• Huisgemaakt brood
• Zure zult
• Ham
• Bloedworst met gebakken appel en ui
• Koude schotel

Extra informatie lunches
 
Onze lunches zijn vanaf 10 
personen.
Deze kunnen zowel in buffet-
vorm als op planken op tafel.

Optioneel bij te bestellen:
Kippenpasteitje | € 4,50
Fruitsalade | € 3,50
Koude schotel | € 3,50
Groentequich | € 3,50
Kroket | € 3,50 
Kannen	koffie	en	thee	|		€	3,50

Meer informatie Limburgs: 
* Mogelijk vanaf 20 personen

Optioneel bij te bestellen:
Warme beenham met champignon-
roomsaus | € 6,50
Kippenpasteitje | € 4,50

Appeltaart | € 4,50



                       High Tea 

Traditionele high tea |  € 28,- per persoon
• 3 sandwiches
• Groentequich
• Scones met cream, lemoncurd en vers fruit
• 6 zoete huisgemaakte verwennerijen
• Verschillende soorten thee

Optioneel bij te bestellen: 

Prosecco | € 8,-
Kippenpasteitje | € 4,50
Huisgemaakt soepje | € 3,50



  

      Sweettable

Sweet table Verwen | € 13,50 per persoon
• 1 stuk vlaai
• 3 zoete verwennerijen

Sweet table verrukkelijk | € 17,50 per 
persoon
• 1 stuk vlaai
• 5 zoete verwennerijen

     
De sweettable is uit te breiden 
met hartige hapjes. 
Vraag naar de mogelijkheden 
en we stellen samen iets moois 
samen.

Sweet table luxe | € 15,- per persoon
• 1 stuk vlaai 
• 4 zoete verwennerijen

Mogelijk bij groepen vanaf 30 personen



Diner houtskool 

BBQ

Familie BBQ | € 29,50 per persoon
• Witvis
• Hele zalmzijde
• Spies met kippendijtjes
• Varkenshaas
• Aardappeltjes met tijm en rozemarijn
• Courgette
• Huisgemaakt brood met kruidenboter en pesto
• 5 soorten salades
• Verschillende huisgemaakte sauzen 
																(BBQ-,	knoflook-,	cocktailsaus)

Stoere BBQ | € 35,- per persoon
• Pulled Pork
• Hele zalmzijde
• Spareribs
• BBQ Steak
• Aardappeltjes met tijm en rozemarijn
• ½ maiskolf
• Huisgemaakt brood met kruidenboter en pesto
• 5 soorten salades
• Verschillende huisgemaakte sauzen
															(BBQ-,	knoflook-,	cocktailsaus)

 
 Meer informatie BBQ

Onze barbeques zijn mogelijk 
vanaf 25 personen.

Optioneel bij te bestellen:
Koude Schotel | € 3,50
1 extra salade | € 3,-
2 extra salades | € 5,50
Watermeloen | € 1,25

Dessert:
Dame Blanche klein | € 5,50

Mogelijk bij groepen vanaf 25 personen



Diner houtskool 

BBQ

 
Verwen BBQ | € 45,- per persoon
• Heel stuk buikspek
•	 Lamsrack	met	verse	tijm	en	knoflook
• BBQ steak
• Pulled pork
• Hele zalmzijde
• Gegrilde courgette
• Aardappeltjes met tijm en rozemarijn
• ½ maiskolf
• Huisgemaakt brood met kruidenboter en pesto
• 5 soorten salades
• Verschillende huisgemaakte sauzen
														(BBQ-,	knoflook-,	cocktailsaus)

Mogelijk bij groepen vanaf 25 personen



    

   
Italiaans | € 32,50 per persoon

Anti Pasti, op planken, to share:
Rauwe ham | fuet | salami | kaasjes | olijven | huis-
gebakken brood met dips | pesto | pepadews 
 
Primi, op bordjes per persoon:  
-Carpaccio
-Tomaten-paprikasoepje
-Vitello tonato 

Secondi, to share:
-Scampi	gemarineerd	met	knoflook
-Stukje witvis in een huisgemaakte salsa di       
pomodoro italiano 
-Lasagne 

 
Meer informatie Italiaans  

 Er kan gekozen worden voor zowel   
 buffetvorm als shared dining.

 
 Dessert: 
 Tiramisu |  € 4,50 
 Kleine dame blanche | € 5,50 
 
Mogelijk vanaf 25 personen

Amerikaans |  € 32,50 per persoon

Geserveerd aan tafel
-Onion Rings
-Tortillachips met sour crème en chilisaus 
-Knoflookbrood
-chickenwing
-Knoflooksaus,	ketchup
- Inktvisringetje
-Spareribs met gepofte aardappel en mais 
-Black Angus Burger met friet
-Pulled pork met Coleslaw
 
Na:
-Brownie

Diner buffetten-tafelen



  Diner buffetten-tafelen

Limburgs tafelen  | € 24,50 per persoon

Aan tafel geserveerd:                           Bijlage:      
- Gevuld eitje                                            Koude schotel
-	Limburgse	vleeswaren																								Oma’s	salade	(ijsberg	sla)	
- Asperge rolletje
- Boter / kruidenboter
- Stroop en mosterd
- Huisgebakken brood 
Warm:
- Bloedworst met gebakken appel en ui
- Frites met zuurvlees

Meer informatie Limburgs:

Optioneel bij te bestellen:
Omasoep | € 4,50
Warme beenham met champignon-
roomsaus | € 6,50
Kippenpasteitje | € 4,50
Dame blanche klein | € 5,50 
Appeltaart | € 4,50 
 
Mogelijk vanaf 25 personen

Smulpannen  

U heeft de keuze uit:
1 smulpan per persoon | € 18,50
2 smulpannen per persoon | € 22,-
3 smulpannen per persoon | € 25,-

On the side:
Per smulpan kan er gekozen uit, frites, aardappelgratin of rijst.
Daarnaast krijgt u één groene salade.
 
U kunt kiezen uit de volgende smulpannen:
•  Zuurvlees
•	 	Goulash	(rundvlees)
•  Varkenshaas medaillons in champignonroomsaus 
•  Pasteitje
•  Runderstoofpotje
•  Gehaktballetjes in tomatensaus
•	 	Vispannetje	(bretons)
•	 	Wildstoofpotje	(seizoensgebonden)
•	 	Scampi’s	op	spaanse	wijze	(meerprijs	€	3,50	per	persoon)

Meer informatie smulpannen 

De smulpannen is altijd in buffet-
vorm.

Optioneel bij te bestellen:
Dame blanche klein | 5,50 
Tiramisu | € 4,50 
 



     Shared dining

 
 Heerlijk samen tafelen en genieten van al het lekkers dat op tafel wordt gezet,
 Denk hierbij aan vlees, vis, vegetarisch, voor eenieder wat lekkers!

 Je kunt kiezen uit:
 3 gangen | € 38,- per persoon
 4 gangen | € 42,50 per persoon
 5 gangen | € 45,- per persoon

	Denk	hierbij	aan	(bijvoorbeeld):
 
 Start:
 Carpaccio | Vitello tonnato | Charcuterie | Brood met dips

 Hoofd:
 Vis | Heerlijk vlees | seizoensgroente | Frites
 
 Dessert:
 Een assortiment uit onze patisserie.

Mogelijk bij groepen vanaf 10 personen



  Walking diner

Bij de walking diner heeft u keuze uit het aantal gangen, | Maatwerk
 
5 gangen | € 27,50
6 gangen | € 32,-
7 gangen | € 36,50
8 gangen | € 41,-
 
Een kleine greep uit ons assortiment, denk hierbij aan:
- Scampi lolly
- Soep Tom Kha Kai
- Coquille
- Graved lachs
- Garnalencocktailtje
- Mini carpaccio
- Bruschetta toastje
- Tiramisu
- Panna cotta
 
Alle gerechten worden geserveerd op passende bordjes, kommetjes en schaaltjes

Mogelijk bij groepen vanaf 10 personen



    Diner menu’s 

3 gangen menu | € 33,-

Soep:
• U heeft de keuze uit 2 dagsoepen, vraag naar de opties. 
 
Hoofdgerechten, keuze uit: 
•	 Flat	Iron	steak	met	cherrytomaatjes	uit	de	oven.	(Meerprijs	€	6,-)
• Varkenshaas met saté, atjar en kroepoek
•	 Luxe	visgerecht	(vangst	van	de	dag)	met	een	heerlijke	passende	saus
• Tajine, heerlijk vegetarisch gerecht op Marrokaanse wijze. 

Nagerecht, keuze uit::
• Dame blanche vanille ijs met chocoladesaus  
• Tarte Citrone met framboos en meringue 

3 gangen verrassingsmenu | € 40,-

Voorgerecht:
Laat u verrassen door een heerlijk voorgerecht, seizoengebonden.
 
Hoofdgerecht:
Bij het hoofdgerecht heeft u de keuze uit vlees of vis.
Dit zullen beide 2 luxe seizoensgebonden gerechten welke geserveerd worden 
met passende sauzen, groente en frites.

Nagerecht:
En als afsluiting een heerlijk verrassing dessert.



   Diner menu’s

4 gangen menu | € 41,-

Voorgerecht
• Carpaccio, Black Angus, Balsamico, Pijnboompitjes, Rucola en zongedroogde tomaatjes.
• Salade kaascroquet  
Soep:
• U heeft de keuze uit 2 verse dagsoepen, vraag naar de optie 
 
Hoofdgerechten:
•	 Steak	(flat	iron	steak)	met	pepersaus.	(Meerprijs	6)
• Tajine, heerlijk vegetarisch gerecht op Marokkaanse wijze 
• Varkenshaassaté, met atjar en kroepoek.
•	 Luxe	visgerecht	(vangst	van	de	dag)	met	passende	groente	en	saus.
 
Nagerecht:
• Luxe verrassing dessert seizoensgebonden  
• Dame blanche vanille ijs met chocoladesaus 

4 gangen verrassingsmenu | € 46,- 
U kiest bij het verrassingsmenu uit vis, vlees of vegetarisch.

Voorgerecht:
Laat u verrassen door een heerlijk voorgerecht, seizoengebonden.

Tussengerecht:
Een luxe tussengerecht.
 
Hoofdgerecht:
Luxe seizoensgebonden gerecht, welke geserveerd worden met passende sauzen, groente en frites.

Nagerecht:
En als afsluiting een heerlijk verrassingsdessert.



   Activiteiten & workshops

Pubquiz | | 13,50 per persoon 
 
Duur:  1,5 - 2 uur 
Inclusief prijs voor de winnaar! 
 
Mogelijk vanaf 15 personen

Hilarisch kienen | 13,50 per persoon 
 
Duur: 1,5 uur 
Inclusief prijzen 
 
Mogelijk vanaf 12 personen, in combinatie met ander 
arrangement

Alleskunner | 15,50 per persoon 
 
Duur:  1,5 - 2 uur  
 
Mogelijk vanaf 15 personen



 Activiteiten & workshops

Cocktails shaken | Sil Theunissen 
 
Duur:	1,5	-	2	uur	(inclusief	quiz) 
 
Aantal	Deelnemers																		Prijs	p.p.(2	Cocktails)													Prijs	p.p.	(4	Cocktails)
15-20 personen            € 27,50                                       € 32,00
21-30 personen                         € 25,00                                       € 30,00
Meer personen                          Op aanvraag      Op aanvraag

Djembe Workshop | Robin Zalm 
 
Duur: 1 uur 
 
Mogelijk vanaf 20 personen 
 
Prijs: 17,50


